!!mu!!

sparkling
cantina bernardi, prosecco - flor de cassia frizzante tappo NV (glera, veneto) - £8/40

domaine ocre rouge, la perle ancestral NV (chardonnay blend, languedoc) - £9.5/55

white

laurent cazottes, marcotte blanc 2022 (mauzac, gaillac) - £7/38

salvatore marino, vulcano bianco 2022 (inzolia & moscato, sicily) - £8.5/48
nibiru, grundstein 2022 (riesling, austria) - £9.5/58

domaine des marnes blanches, les molates 2022 (chardonnay, jura) - £12/70

orange
azimut, brisat 2023 (macabeo blend, penedes) - £9.5/58

mariette & alberic, nuit de macération 2022 (chenin blanc, loire) - £11.5/65

pink
julie & tony bainbridge, I’acrobate 2023 (pinot noir blend, loire) - £8/45

red

les vignerons d'estezargues, les oliviers 2021 (grenache blend, rhone) - £7/38
julie & tony bainbridge, cuvee crush 2023 (grolleau, loire) - £8.5/48

goyo garcia, joven de vinas viejas 2021 (tempranillo, spain) - £9.5/58
chilled - podere orto, amai 2021 (red & white blend, tuscany) - £11.5/63



sparkling

ezio cerruti, ri fol rosato 2022 (moscato blend, piedmont) - £52

alex della vecchia, grinton bianco movest (chardonnay, veneto) - £52
domaine mosse, moussamoussettes 2021 (red blend, loire) - £58

thierry hesnault, petillant neturel 2021 (red and white blend, loire) - £74
le coste, pizzicante rosato 2020 (aleatico blend, lazio) - £74

jerome lambert, de I’air 2021 (chenin blanc, loire) - £88

champagne

caze-thibaut, naturellment NV (pinot meunier, champagne) - £95

lamiable, eclat d’etoiles rosé NV (pinot noir blend, champagne) - £96

laherte freres, les sept NV (blend, champagne) - £136

chartogne taillet, les barres 2018 (pinot meunier, champagne) - £145

vouette and sorbee, blanc d'argile 2020 (chardonnay, champagne) - £156
larmandier-bernier, premier cru - longitude NV (chardonnay, champagne) - £165

pink

entre vinyes, oniric rosat 2023 (garnacha blend, penedes) - £38

burja estate, vipava roza 2021 (pinot gris, slovenia) - £47

ruth lewandowski, cuvee zero 2021 (tempranillo, california) - £64

matthias warnung, espere 2019 (zweigelt, kamptal) - £65

moulin de la viguerie, tavel - la combe des rieu 2019 (grenache blend, tavel) - £66
le coste, rosato 2022 (aleatico, lazio) - £95

massa vecchia, rosato 2019 (malvasia nera blend, tuscany) - £99

massa vecchia, rosato 2020 (malvasia nera blend, tuscany) - £99

orange

entre vinyes, brisat 2022 (xarel-o, penedes) - £42

folias de baco, curtido 2022 (moscatel, portugal) - £50
monteforche, carantina 2022 (garganega, veneto) - £58
lammidia, moon tonic 2022 (montonico, abruzzo) - £60

orsi, posca bianco NV (white blend, bologna) - £62

le coste, litrozzo bianco 2022 (malvasia blend, lazio, 1L) - £65
gazzetta, bianco misticanza 2022 (trebbiano blend, lazio) - £65
le coste, bianchetto 2022 (procanico blend, lazio) - £68

farnea, proganega 2021 (garganega blend, veneto) - £73

anais fanti, costa rawa 2022 (gerwurtztraminer, alsace) - £75
I’octavin, mus‘cat 2022 (muscat, jura) - £79

ca de noci, notte di luna 2021 (malvasia blend, emilia-romagna) - £89
massa vecchia, ariento 2020 (vermentino, tuscany) - £99

magnums (1500ml)

white - luneau papin, muscadet - garance 2022 (melon de bourgogne, loire) - £77
red - pierre & catherine breton, trinch! 2021 (cabernet franc, loire) - £90

orange - petite soeur, les gats 2022 (sauvignon blanc, loire) - £110

red - gentle folk, vin de sofa 2022 (pinot noir blend, south australia) - £115
orange - petite soeur, globule blanc (sauvignon blanc, loire) - £150

pink - cantina giardino, volpe rosa 2021 (coda di volpe rosso, campania) - £190
white - amelie vuillet & seb jacques, vin dzi 2022 (savagnin blend, jura) - £190



white
loire

michel delhommeau, muscadet - fief seigneur 2021 (melon de bourgogne) - £46
clos du tue boeuf, vin blanc 2023 (sauvignon blanc) - £47

nicolas reau, attention chenin mechant 2022 (chenin blanc) - £50

bobinet, piak blanc (cabernet franc - blanc de noirs) - £58

domaine helicon, frénésie 2021 (chenin blanc) - £72

gerard boulay, sancerre 2022 (sauvignon blanc) - £78

bobinet, les gruches 2019 (chenin blanc) - £85

robinot, charme 2021 (chenin blanc) - £89

stephane bernaudeau, les coqueries 2019 (chenin blanc) - £130

burgundy

la soeur cadette, melon blanc 2022 (melon de bourgogne) - £57
domaine garnier, petit chablis 2022 (chardonnay) - £65

domaine de thalie, macon bray - pierres levees 2022 (chardonnay) - £68
clos sauvage, bourgogne blanc - vertige (chardonnay) - £69

de moor, bourgogne blanc 2021 (chardonnay) - £75

maison en belles lies, bourgogne aligote 2021 (aligote) - £79
domaine devevey, jus rare 2020 (savagnin) - £82

alain hassard, rully 2015 (chardonnay) - £85

domaine de chassorney, bigotes 2021 (chardonnay) - £90

renaud boyer, bourgogne blanc - riaux 2020 (chardonnay) - £95
oxidative - sextant, secret du cave 2016 (chardonnay) - £130

clos du vignes du maynes, cuvee leandre 2017 (chardonnay) - £140

alsace

leon boesch, grandes lignes 2022 (riesling) - £48
domaine bohn, en vrac NV (riesling blend) - £55
domaine stoeffler, rutscherle 2022 (sylvaner) - £59
domaine marc tempe, amzelle 2020 (pinot blanc) - £67
yannick meckert, colline aux schiste 2020 (riesling) - £88

jura, savoie & doubs

bruno lupin, roussette de savoie - frangy 2022 (altesse, savoie) - £46

maison des ardoisieres, silice 2022 (jacquere, savoie) - £59

domaine de l'octavin, cle a molette 2021 (molette, jura) -£79

lucien aviet, melon a que rouge - cuvee des docteurs 2022 (chardonnay, jura) - £80
frederic cossard, feel good 2020 (savagnin, jura) - £85

arnaud greiner, sortie de la route 2021 (chardonnay, jura) - £85

amelie vuillet & seb jacques, vin dzi 2022 (savagnin blend, jura) - £104

georges comte, les pelerins 2013 (chardonnay, doubs) - £124

georges comte, sur roche bonive 2008 (chardonnay, doubs) - £124

oxidative - domaine labet, chardonnay du hasard 2015 (chardonnay, jura) - £130
maison maenad, de I’avant 2021 (chardonnay, jura) - £140

thomas popy, sous la roche maldrieu 2018 (savagnin, jura) - £140

maison pierre overnoy, savagnin 1998 (savagnin, 500ml) - £300



languedoc & south-west

tour blanc, sables fauves 2010 (ugni blanc) - £49
domaine du buis, les brumes 2022 (chenin blanc) - £64
domaine lajibe, marcel 2021 (gros manseng blend) - £85

italy

la biancara, masieri bianco 2022 (garganena blend, veneto) - £45

fattoria di sammontana, prunecchio 2022 (sauvignon blanc blend, tuscany) - £48
ezio cerruti, fol 2020 (moscato, piedmont) - £52

nino barraco, fior di bianco 2021 (zibibbo blend, sicily) - £54

alessandro viola, note di bianco 2022 (grillo blend, sicily) - £61

lammidia, zeus faber (chardonnay blend, abruzzo) - £73

| vigneri, vigna di milo 2020 (carricante, sicily) - £88

dario princic, ribolla gialla 2018 (ribolla, friuli) - £90

tanca nica, soki soki 2022 (zibibbo, pantelleria) - £99

valentini, trebbiano 2016 (trebbiano, slightly damaged label) - £180

rest of the world

els vinyerons, lluerna 2020/21 (xarel.o, spain) - £42

didimi maglakelidse, didimi from dimi krakhuna (krahuna, georgia) 2020 - £59
glow glow, weiss 2022 (riesling blend, germany) - £61

joiseph, fogosch 2021 (gruner veltliner, austria) - £69

werlitsch, ex vero 12020 (chardonnay & sauvignon blanc, austria) - £85

andreas tscheppe, blue dragonfly 2021 (sauvignon blanc, austria) - £105

domaine de kalathas, 10+12 2019 (white blend, greece) - £110

domaine de kalathas, saint obiessance 2019 (white blend, greece) - £110

jakob tennstedt, mauerfuchs 2018 (riesling, germany, slightly damaged label) - £120
jakob tennstedt, musari 2019 (riesling, germany) - £140



red

loire

thierry germain, samur champigny 2021 (cabernet franc) - £49
garrreliere, sans tralala 2022 (gamay) - £53

la grapparie, adonis 2021 (pineau d’aunis) - £55

clos du tue boeuf, pineau d’aunis 2022 (pineau d’aunis) - £65

sylvie augereau, rejouissances rouge 2021 (pineau d'aunis blend) - £69
jerome lambert, le zu defruit 2021 (grolleau) - £70

claire & florent bejon, les bournais 2021 (cabernet franc) - £72

thierry hesnault, a part! 2021 (pineau d’aunis blend) - £97

cailloux du paradis, pinot noir 2019 (pinot noir) - £110

burgundy

viti vini vinci, rouquins rouge 2021 (pinot noir) - £62

goisot, cotes d’auxerre - corps de garde 2021 (pinot noir) - £64

domaine de chassorney, saint romain - sous roche 2021 (pinot noir) - £99
roblet-monnet, volnay 2018 (pinot noir) - £115

domaine chicotot, nuits saint georges premier cru 2017 (pinot noir) - £124

amiot serville, chambolle musigny premier cru - les charmes 2015 (pinot noir) - £152

jura

domaine villet, arbois rouge 2020 (poulsard) - £72

domaine de bodines, pinot noir 2018 - £74

bottes rouges, tot ou tard 2020 (poulsard) - £84

anne & jean-francois ganevat, mon rouge 2019 (gamay blend) - £90
bornard, poulsard point barre 2018 (poulsard) - £94

amelie vuillet & seb jacques, meli-melo 2022 (poulsard blend) - £104
domaine tissot, trousseau amphore 2019 (trousseau) - £110
domaine labet, poulsard - sur charriere 2019 (poulsard) - £130
maison pierre overnoy, cire bleu 2018 (poulsard blend) - £190

bordeaux

nicolas roux, bordeaux du paysan 2021 (merlot blend) - £52

chateau lamarche canon, fronsac 2019 (merlot blend) - £64

chateau moutte blanc, haut médoc - marguerite 2019 (merlot blend) - £68
chateau meylet, st emilion 2014 (merlot blend) - £116

clos du jaugueyron, margaux 2015 (cabernet sauvignon blend) -£125
chateau gombaude-guillot, pomerol - grand vin 2017 (merlot blend) - £150
chateau bel-air, margaux 2000 (merlot blend) - £190

rhone & ardeche

mas de libian, vin de petanque 2022 (syrah blend) - £38
andrea calek, a toi nous 2022 (grenache blend) - £52

les champs libres, crozes hermitage 2020 (syrah) - £69
gonon, saint joseph rouge 2021 (syrah) - £140

dard & ribo, hermitage rouge 2020 (syrah) - £150



beaujolais, alsace & auvergne

romuald valot, beaujolais-villages 2022 (gamay, beaujolais) - £54

leo dirringer, terre a boire rouge 2022 (pinot noir blend, alsace) - £57
jean maupertuis, la plage 2022 (gamay, auvergne) - £59

daniel bouland, chiroubles 2022 (gamay, beaujolais) - £65

michel guignier, la bonne pioche 2020 (gamay, beaujolais) - £67

la bonne tonne, morgon cote du py 2020 (gamay, beaujolais) - £69
domaine chamonard, fleurie - la madone 2019 (gamay, beaujolais) - £74
jean ginglinger, stein 2020 (pinot noir blend, alsace) - £84

yvon metras, beaujolais 2020 (gamay, beaujolais) - £90

jean foillard, cote du py 2017 (gamay, beaujolais) - £110

languedoc & south west

domaine le roc des anges, segna de cor 2020 (grenache blend) - £47
domaine du pech, le pech abuse 2017 (merlot blend) - £58

domaine bordaxuria, irouleguy rouge 2017 (cabernet franc) - £64

clos du joncuas, gigondas 2020 (grenache blend) - £74

leon barral, faugeres tradition 2018 (carignan blend) - £76

les casot des mailloles, comax ethylix 2016 (syrah) - £79

les vins du cabanon, puudre d’escampette 2019 (grenache blend) - £95

italy

valli unite, valli rosso 2022 (barbera blend, piedmont) - £42

olek bondonio, dolcetto d’alba 2022 (dolcetto, piedmonte) - £55

la distesa, nocenzio 2019 (montepulciano blend, le marche) - £57
monteforche, cabernet franc 2021 (cabernet franc, veneto) - £58
cantina giardino, re 2021 (aglianico blend, campania) - £62
guttarolo, amphora nera 2022 (primitivo, puglia) - £65

gazzetta, rosso trilli 2022 (aleatico blend, lazio) - £66

fonterenza, pettirosso 2019 (sangiovese, tuscany) - £66

alessandro viola, note di rosso 2021 (nero d’avola blend, sicily) - £67
le coste, carbo 2019 (sangiovese, lazio) - £70

cedric perraud, goccia rosso 2021 (nerello mascalese, sicily) - £73
cantina giardino, drogone 2018 (aglianico, campania) - £73

le coste, primeur 2022 (aleatico, lazio) - £79

radikon, RS20 2020 (merlot blend, friuli) - £88

le coste, le coste rosso 2016 (sangiovese blend, lazio) - £110

fabio gea, langhe rosso - notu de I'albera 2019 (nebbiolo blend, piedmonte) - £125

rest of the world

plaza medina, rioja - prana 2022 (tempranillo, spain) - £33

daterra viticultores, azos de vila 2019 (mencia blend, spain) - £65

milan nestarec, forks and knives red 2020 (pinot noir blend, czech republic) - £76
kelley fox, maresh vineyard - royal ann block 2018 (pinot noir, oregon usa) - £115



