Forfaits Mariage 2022

NATURELLEMENT
SPECTACULAIRE, SURPLOM
LE SAINT-LAURENT,UN LIE
HISTORIQUE ET MAGIQUE
LE MARIAGE DE VOS REV

LE MANOIR RICHELIEU



Toutes nos félicitations
pour votre futur mariage !

Nous vous remercions
grandement de votre intérét envers
le Fairmont Le Manoir Richelieu
pour la tenue de votre mariage.

FAIRMONT LE MANOIR RICHELIEU EST LE LIEU
PARFAIT POUR CELEBRER VOTRE UNION. NOTRE
DECOR UNIQUE AU COEUR DE CHARLEVOIX, NOTRE
SERVICE ATTACHANT ET NOTRE CUISINE GOURMANDE
AUX SAVEURS LOCALES SAURONT RAVIR VOS INVITES.
LAISSEZ-NOUS TRANSFORMER VOTRE JOUR DE REVE
EN UN SOUVENIR INOUBLIABLE QUI RESTERA GRAVE
DANS VOTRE MEMOIRE A JAMAIS.
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FORFAIT « A DEUX
C'EST MIEUX! »

Ceforfaitinclus par personne:
*3bouchéesservieslorsdelaréception

*Undiner 3SERVICES servial'assiette soit une entrée (entrée froide ou

potage), unplat principal etundessert.
Sivous désirez offrir un second choix de plat principal, ajoutez 5$ par

personne.Les quantités de chaque option doivent étre connues 30 jours
avantvotre événement. Lasélection de plat doit apparaitre surunmarque-

place devant chaque convive.

Menu 3 services

75.00 / par personne

ENTREES FROIDES

SALADE DE LEGUMES VERTS

vinaigrette alamenthe, aneth, estragon et gingembre,
copeauxde Tomme d’Elle,émulsion aux herbes et petits
pois

CHARTREUSE DE HOMARD *exclusivité forfait
mariage

légumes frais et fines herbes

BONBON DE SAUMON MARINE A L'ERABLE

carottes enfilaments, chutney de courge aux
canneberges et crolton de pain poéléauchimichurri

TATAKI DE BOEUF AUX EPICES DU MANOIR

émulsiond'ail noir,oignons marinés,pommesdeterreala
truffeetroquette

ou

POTAGE

CREME DE TOMATES
mousse au chévre ethuileaubasilic
VELOUTE DE PANAIS

brisures de prosciutto et brunoise de pommes
CREME DE COURGE

effilochédeboeufetcréme fraiche

*Tousles prixindiqués sontenargent canadienetsont
sujetsal2 % defraisdeservice, 3% defrais
d’administrationainsique les taxes envigueur.

PLAT PRINCIPAUX
SUPREME DE VOLAILLE FARCI AUX

CANNEBERGES

fromage Le Trotteur delaFromagerie St-Fidéle, jus
parfuméalacrémede petites poiresdes Vergers
Pedneault et purée depommesdeterrerougesal'ail
confit

FILET DE SAUMON CANADIEN

fromage Deo Gratias et épinards, beurreblancala
baie de genévrier et mousselinede pommesdeterre
doucesaumieletauthym

FILET D'EPAULE DE BOEUF

cuitabassetempérature,sauceal'érableetgratinde
pommesde terre facon dauphinoise

DESSERTS
TATIN AUXPOMMES ET CANNEBERGES
sorbetaux canneberges et crémeuxcaramel

GATEAU OPERA

glaceau Baileys et petites fruits

DOME DE MOUSSE AU CAFE

coeurfondantal'orange surfeuillantine, nappage
brillantau chocolat noir,créme chantilly

Et pourquoi pas un 4 services?

Menu 4 services 90.00 / parpersonne

TRANSFORMEZVOTREMENU3SERVICESEN
DINER 4 SERVICES!

Ajoutezsimplement une 2e entrée froide, un potage
ouencoreunedesentrées chaudes ci-dessous:

ENTREES CHAUDES
BROCHETTE DE PETONCLES GRILLES, FLANC

DE PORC BRAISE A LA BIERE DE CHARLEVOIX

pommes Granny Smith, purée de panaisfuméet
crumble de noix

ACRAS DE MORUE SUR UN CARPACCIO
D'ANANAS

oignonrouge confitaucitronvert et salade de mais et
tomatesraisinsalamenthe (SERVITI EDE)
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FORFAIT GOURMAND
Ceforfaitinclus par personne:
*3bouchéesservieslorsdelaréception*Undiner
3SERVICESservial'assiette soituneentrée (entrée
froide ou potage), un plat principal parminos délicieux
duosetnotretrilogie etundessert. Sivous désirez offrir
unsecond choix de plat principal, ajoutez 5% par
personne.Les quantités de chaque optiondoivent étre
connues deuxsemainesavantvotre événement.La
sélectionde platdoitapparaitre surun marque-place
devantchaqueconvive.

Menu 3 services

92.00 / parpersonne

ENTREES FROIDES

SALADE DE LEGUMES VERTS

vinaigrette alamenthe, aneth, estragon et gingembre,
copeauxde Tommed’Elle, émulsionaux herbes et petits
pois

CHARTREUSE DE HOMARD *exclusivité forfait
mariage

léegumes frais et fines herbes

TATAKI DE BOEUF AUX EPICES DU MANOIR

etémulsiond'ail noir,oignons marinés,pommesdeterrea
latruffeetroquette

BONBON DE SAUMON MARINE A L'ERABLE

carottes enfilaments, chutney de courge aux
canneberges et croltonde pain poéléauchimichurri

ou

POTAGE
CREME DE TOMATES

mousse au chévre et huileaubasilic

VELOUTE DE PANAIS

brisures de prosciutto et brunoise de pommes

CREME DE COURGE

effilochédeboeufetcréme fraiche

*Tousles prixindiqués sontenargent canadienetsont
sujetsal2 % defraisdeservice, 3% defrais
d’administrationainsique les taxes en vigueur.

PLAT PRINCIPAUX
DUO FILET DE BOEUF ET CREVETTES FLAMBEES

AU WHISKY

juscorséaupiment Gorriade Charlevoix et gratinde
pommesde terre fagcon dauphinoise

DUO TERRE ET MER

médaillon de veau, duxelle de champignonsau
fromage Hercule, sauce aupoivre des dunes & filet de
truite des Eboulements laqué al'érable etausoja
serviavecune mousseline de carottesauthym

TRILOGIE

carréd’agneauen persillade, steak de boeufaux
épices duManoir, brochette de pétonclesetjusde
viande ausirop de bouleauserviavecune purée de
pommesdeterrerougesal'ail confit

DESSERTS

TATIN AUX POMMES ET CANNEBERGES
sorbetaux canneberges et crémeuxcaramel
GATEAU OPERA

glaceau Baileys et petites fruits

DOME DE MOUSSE AU CAFE

coeur fondantal'orangesur feuillantine, nappage
brillantau chocolat noir,créme chantilly

Et pourquoi pas un 4 services ?

MENU 4 SERVICES
TRANSFORMEZVOTREMENU3
SERVICESENDINER 4 SERVICES!
Ajoutez simplementune 2e entrée froide, un potage

105.00 / parpersonne

ouencoreunedesentrées chaudes ci-dessous:

ENTREES CHAUDES
BROCHETTE DE PETONCLES GRILLES, FLANC

DE PORC BRAISE A LA BIERE DE CHARLEVOIX

pommes Granny Smith, purée de panais fuméet
crumble de noix

ACRAS DE MORUE SUR UN CARPACCIO
D'ANANAS

oignonrouge confitaucitronvertetsaladede maiset
tomatesraisins alamenthe (SERVITIEDE)
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Forfaits

Les canapés- Choix de 3 (inclus dans le forfait)

Intro

Gravlaxd'omble chevalier
rizsauvage souffléalacoriandre etcitronnelle,
Hébergement mayonnaise auxalgues

Buchettedechévre
citronconfitsurcroGtongrillé
Magret de canard séché
Location de mousse de foie gras de la Ferme basque de Charlevoix
salle al'armagnac sur pain de mais

Cubede melond'eau grillé, pressé al'ouzo
fetaémiettéetprosciutto
Tartelette aux pommes caramélisées
etfromagealacréme
Carpaccio de boeuf sur chip won-ton
sauceasiatique etroquette
Forfaits Bonbon de saumonfuméachaud, glacéal'érable
crémelégére parfumée aumélilot
Bruschetta et brunoise de canard fumé
Cévichéde pétoncles au piment Gorria

Forfaits

Gatgau el Tagliatad'agneau
mariage bocconcinimarinéau chimichurriet pétalesde
tomatesséchées
Tartare de betteraves
Buffets de fromage Hercule et émulsion aux pousses de céleri
soirée Blinisau saumon fumé

fromagealacrémeaupavotetzestedecitron
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Nos gidteaux de mariage
Intro . ) oy
Notre chef des cuisines et sa brigade culinaire sont
heureux de vous dévoiler les options pour votre gateau
de mariage, alliant savoir-faire et créativité.
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Location de
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Forfaits

G a -
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Gateau de mariage

CREEZ VOTRE GATEAU!

Choisissez votre gdteau, votre créme et votre garniture,
le tout recouvert de fondant ou de créme !

GATEAU- CHOIX DE 1

Gateau aux épices

Génoise a la vanille

Gdteau au chocolat

Gdteau au chocolat et noisette
Gdteau au citron et pavot

CREME - CHOIX DE 1

Mascarpone fouetté

Créme au beurre a la vanille
Ganache au chocolat
Fromage a la créme fouetté
Créme a I'érable

GARNITURE- CHOIXDE1

Petits fruits des champs frais
Compote de bleuets
Compote de fraises au basilic
Fines tranches de poires
Croquant praliné

COUPS DE COEUR DE NOS
PATISSIERS

* Génoise a la vanille, mascarpone fouetté et petits
fruits des champs frais

* Gdteau aux épices, créeme a I'érable et croquant
praliné

INFORMATIONS

*Minimum de 15 personnes pour la création d'un
gateau de mariage

*Le gdteau peut étre servi au moment du dessert ou
en soirée. Le prix sera ajusté en fonction.

*Les prix sont établis selon le temps nécessaire a la
confection et aux décorations demandés.

*A partir de 8% par portion en remplacement du
dessert prévu dans votre forfait.

*Si vous emportez un gdteau de mariage d'une
pdtisserie externe, des frais de 5% par personne
s'appliqueront. Les frais seront de 3% par personne
pour des petits gdteaux «cupcake»

*Tous les prix indiqués sont en argent canadien et
sont sujets a 12 % de frais de service, 3 % de frais
d’'administration ainsi que les taxes en vigueur.
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Buffets de soirée

Plaisirs gourmands !

BUFFETS DE SOIREE
BARA GUEDILLES

3options:poulet, crevette, végétarienne
EXTRA 4% pourajouter salade de homard et crabe

BARAMAC'N CHEESE
Sauce aux fromages de Charlevoix, 4 choixde
garnitures (porc effiloché, légumes sautés, bacon,
saucisses de Charcuterie Charlevoisienne)

15.00 / parpersonne

13.00 / parpersonne

TABLE AGRIGNOTINES 8.00 / parpersonne
Mais soufflé aromatisé (beurre,caramel salé

maison,bbq, etc.),bretzel et chipsauxlégumes
BARABONBONS 7.00 / parpersonne

Bonbons engelée, guimauves maison, réglisse,
chocolat, etc.
BARAPOUTINES

3choixdesauces (brune,BBQ,végé)et4

13.00 / parpersonne

choixde garnitures (porc effiloché,|égumes sautés,
canard confit, saucisses de Charcuterie
Charlevoisienne), fromage en grains de laFromagerie
St-Fidéle

TABLE A MIGNARDISES

Assortimentde 5 différentesbouchéesde

15.00 / parpersonne

douceurs (ex.macarons, chouquettes, tartelettes,
etc.)

INFORMATION

Unminimumde 25 personnes est requis pour toutes
les stations.

Lesstations sont misesenplace pouruneduréede
serviced'uneheure.

Pourles stations mentionnées ci-dessous, le
servicedubuffetdoit étre prévuavant23h00.

Sile buffetestserviaprés 23h00, des fraisde200 $
plustaxess’appliqueront.

Barapoutines

BaraMac'nCheese

Baraguédilles
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